Haszonnoévények bioldgidja
1. Bevezetés

Félévi tematika és szamonkérési mdod (moodle) ismertetése, félév végi beszamold kisel6adas
témajanak kivalasztdsa. Haszonnovények csoportositdsanak lehetséges szempontjai, felhasznalasi
modjai. Gazdasagi vs. bioldgiai fogalmak és definicidik (pl. z6ldség, gylimolcs), a haszonnovények
csoportositasa a fogyasztott/felhasznalt szervek alapjan.

2. Kultartorténeti attekintés

A nbvénytermesztés és a termesztett novények térténete (agrartorténeti és klimatikus vonatkozasai),
legfébb haszonndvények Gshazadi, elterjedési utvonalai, fogyasztdsuk, termesztésiik, nemesitésiik és
felhasznalasuk &ttekintése. Termesztési adatok a Foldon. Ujonnan elterjedt névények, vérhatd
tendenciak, a jovd kilatasai.

3. "Gyumolcsok" - termések

Fontosabb termesztett/fogyasztott gyiimolcsok attekintése fajonként, szdrmazéds, hatdanyagok,
szervezettani bélyegek és termesztés alapjan. Terméstipusok attekintése, jellemzése és osztalyozdasa
a fogyasztott részek alapjan. Trépusi gylimolcsok és terméstipusaik jellemzése, anatdmidja,
szallitasanak élettani vonatkozasai (utéérlelés, stb.).

4. "Zoldségek" 1.

Termesztett “zo6ldség”-fajtak definidlasa botanikai szempontbdl, csoportositasa fogyasztott szerv(ek)
alapjan. Fontosabb tap- és hatdanyagaik. Fogyasztott szervek anatdmiaja. (Pl. kdposzta, salatafajtak,
kelbimbo, karfiol, endivia, hagymafélék, fokhagyma, sparga, sargarépa, fehérrépa, zeller, burgonya,
csicsoka, spendt, séska, cékla, avokadd szervezettani, sejttani és élettani érdekességei.)

5. "Zoldségek" Il.

Vilagélelmezési szempontbdl fontos tovabbi fajok - pl. manidka/tapidka/kasszava; taro;
édesburgonya és jam/sz - botanikai jellemzése, fogyasztott szerveinek anatdmidja. Termesztési
adatok, felhasznalasi mddok, termesztett fajtak jellemzése.

6. GabonafélékI.

Vilagszerte termesztett gabonafélék attekintése fajonként, fajtaként (pl. 6szi, tavaszi arpa, buza
kilénb6z6 termesztett valtozatai, Gsi fajtai) szdrmazas, hatdanyagok, szervezettani bélyegek és
termesztés alapjan. Szévettani és sejttani valtozdsok a buza szardban és termésében terméséréskor.

7. Gabonafélék Il. - Nem konvencionalis fajok (pl. hiivelyesek), lisztek. Olajnévények.

Egyéb, lisztet add (egzotikus) novényfajok attekintése (koles, cirok, kukorica, rizs, pohanka, vadrizs,
amarant, quinoa, mungdbab, galambborsd, csicseriborsd, stb.). C3-as és C4-es fajok élettani
vonatkozdsai, érdekességei. Gluténmentesség kérdése, kimutatasi lehet6sége, lisztkeverékek
vizsgdlatai. Olajnovények és ndvénybioldgiai, élelmiszeripari vonatkozasaik.

8. Gazdasagi szempontbdl fontos alkaloidok, alkaloidos novények és kapcsolddd iparagak

Alkaloidok definiciéja, f6bb csoportjai. Nikotin: a dohany névény (termesztése, bioldgidja) és a
dohanyipar. (Egyéb vonatkozasok: vizipipa, bétel, bidi.) Koffein, teobromin, teofillin - kavé, kéladid
(és kolaizl italok készitése), kakao, tea (ld. kdvetkezd dra). Fenti novények termesztése, globalis



piaca, feldolgozdsa, kereskedelme, kulturtérténete. Fontos alkaloidos novénycsaladok, fajok
(kokacserje, mak, burgonyafélék, kinafa, lobélia).

9. Tea és egyéb teakeverékek, gyogyteak

A teandvény termesztésének kulturtorténete, bioldgidja, kiilonbozé teafajtak, feldolgozasi médok.
Fontosabb tea/forrazat formajaban fogyasztott gydgynovények/novények (pl. Hibiscus, harsfa,
bodza, rooibos, stb.) és ezek anatdmiai, novénybioldgiai vonatkozdsai. Novényi cseranyagok és
felhaszndlasuk (pl. bércserzés, fixalas, stb.)

10. Bor-, sOr- és szeszipar ndvénytani vonatkozasai, alapanyagai

Sz616 és szblGfajtak termesztése, bor- és pezsgGkészités, bor minGségét befolydsold ndvényi anyagok.
A soripar névényi eredet( alapanyagai, gyartdsi folyamatai. Szesz- és likGripar névényi 6sszetevéi és
vonatkozésai. Eleszts-, ecet- és keményitdgyartas. UditSitalipar névénytani vonatkozasai.

11. Egyéb ipari ndvények

Faipari, épitGipari, textilipari és egyéb, ipari novények (cukoripar, gumiipar, festénévények, novényi
szinanyagok, E-szdmok novényi vonatkozasai). Kozmetikai ipar szamara fontos fajok. Legfontosabb
termesztett és felhaszndlt fajok anatémiai, morfolégiai jellemzése, felhasznalt részek jellemzése
anatomiai-élettani szempontbdl. Dendrolégia, dendrokronolégia, xylotémia.

12. Flszernovények, fliszerkeverékek

Vilagszerte termesztett fliszernévények attekintése fajonként, szarmazds, fogyasztott szerv,
hatéanyagok, szervezettani voatkozasok és termesztés alapjan. A fliszerkémény, a “héjas” és
“héjnélkuli” tokmag, a lenmag, paprika mag és paprika termésfal szévettani jellemzése. Kilénb6z6
fliszerkeverékek torténelme, kialakuldsa, 6sszetevéi és felhasznalasa. Fliszerkeverékek 6sszetevéinek
azonositasa, mindségbiztositasa anatdmiai bélyegek alapjan.

13. Algak

Kilonboz6 ,alga” (és zuzmad) fajok élelmiszeripari, gydgyaszati és kozmetikai ipari felhasznalasanak
sokfélesége. Tengeri (ltetvények és betakaritasuk. Japan és kinai konyha vonatkozd receptjei
(felhaszndlt részek). Fogyasztott algdk sejttipusai, anatomiai bélyegei, testszervez6dése és
elemosszetétele, gazdasagilag jelentGs hatdanyagai (asztaxantin, fukoxantin, fikobilinek, alginatok,
stb.).

14. Kitekintés

Novénytan (és haszonnovények) a  kriminolégidban (forensic science), régészetben,
torténettudomdanyban. Kabitészernévények anatéomiai és kulturtorténeti  vonatkozasai. Az
élelmiszeripari minGség-ellenGrzés tudomanyos alapjai. Post-harvest bioldgia. NoOvény- és
terménykartevik.

Vizsga
Szamitdogépes tesztkérdések — tobbvalasztasos

A félév végén moodle tesztkérdések (tObbvalasztos teszt) kitoltése a kurzushoz kapcsolddd
kérdésekbdl. A félév soran moodle fogalomtar, forum és tesztkérdések létrehozasaban vald aktiv
részvétel. Ezenkivil egy kb. 20 perces kiselGadas is sziikséges egy, az oktatdval egyeztetett, majd a
hallgaté altal kidolgozott témakorbél. (A kisel6adasok soran/végén a hallgatok egymastdl is
kérdezhetnek, egymast is értékelik, ahogy az oktatd is értékeli 6ket.)



Ertékelés
Kollokvium (5)

A fentiek (6nall6 kisel6adas - 50%, tesztkérdések - 40%, egyéb moodle aktivitas 10%).

Evkozbeni moodle aktivitas (5 dra), kiseladas (15 dra), tesztkérdésekbd! allo vizsgara késziilés (20
ora)

Moodle fogalomtar, forum és tesztkérdések, kisel6adas készitése.

Oran kiadott el6adasok vazlatai (6sszesen kb. 1000 dia)



